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Kapitel 7

Druvkaraktaristik, ek och tillsatser

Det finns hundratals druvvarieteter att vilja mellan for
vinodling. I det hiir kapitlet upptas 30 av de mest vilkiinda,
15 réda och 15 vita, som presenteras systematiskt. For varje
druva ges en allmiin information om dess ursprung, hur den
anvinds i olika vinstilar och/eller druvblandingar liksom
druvans fenolegenskaper samt arom- och smakkaraktiristika.

Liangst ner pd varje sida dterfinns en sammanfattning av
egenskaper tillsammans med relationsgrafer, som ir till for att
hjilpa Dig som provare att identifiera druvsorten, bedoma
dess lagringspotential, druvtypiska drag och hur viner frin
just denna druvsort passar till olika matritter. Relationsgraferna
ir uppskattningar av normal smakbalans fér varje druvsort.

Varje druva har sina egna egenskaper, som vanligen framtriider,
savida inte viiderbetingelserna varit sirskilt ogynnsamma eller
annorlunda mot vad som 4r normalt i druvans odlingsomraden.
Ett annat skil kan vara att nigot gatt fel i vinifikations-
processen.

MAlsittningen med foljande sammanstillning dr alltsd att visa
varje druvas specifika egenskaper. Genom att sitta sig in i
skillnaderna mellan olika druvor, kan Du som dricker vin f&
en inkdrsport till nya smakupplevelser och pa ett mera kreativt
sitt utnyttja druvtypiska viner i nya spinnande kombinationer
med mat. Kanske uppticker Du ocks8 férdelarna med sddana
druvor som tidigare varit relativt okéinda fér Dig eller upplevts
som anonyma.

I slutet av kapitlet diskuteras anvindningen av ek i vinodling,
varfor det sker och dess effekter. Hir kan Du ldra Dig kinna
igen ek i smak/arom och forstd skillnaden mellan europeisk
och amerikansk ek.

I Fig. 7.1. finns en lista ¢ver de 30 druvor som beskrivs i det
hir kapitlet, de roda till viinster och de vita till hoger.

Roda druvor
Barbera
Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon
Cinsaut
Gamay
Grenache
Malbec
Merlot
Nebbiolo
Pinot Noir
Sangiovese
Syrah
Tempranillo
Pinotage

Zinfandel

Vita druvor
Aligoté
Chardonnay
Chenin Blanc
Gewlirztraminer
Griiner Veltliner
Macabeo
Muscat a Petit Grains
Muscadet
Pinot Blanc
Pinot Gris
Riesling
Sauvignon Blanc
Sémillon
Trebbiano

Viognier

Fig.7.1.
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Barbera

Barbera éir den mest spridda druvan i vérlden. Den viirderas
hogt i savil Italien som Kalifornien. Den trivs i varmt klimat
men, vilket ér dnnu viktigare, producerar viner med hog syra
och 18g tanninhalt. Den kompletterar manga matritter pa ett
bra séitt och anvinds till manga littviner av genomsnittlig till

bra kvalitet.

Synonymer
Barbera Sarda och kanske Perricone och Pignatello pé

Sardinien.

Odlingsomrdden

Barbera har sitt ursprung i Italien med de norditalienska
Barbera d’Alba, Barbera d’Asti and Barbera del Monferrato
DOC, men odlas numera ocksd i Argentina och Sydafrika
och framfor allt i Kalifornien (San Joaquin Valley), dir den
representerar 13% av delstatens totala vinproduktion. Druvan
finns i hela Syditalien som den mest planterade varieteten

med Sangiovese pd andra plats.

Vinstilar och druvblandningar

Druvan anviinds som enda druva men i varmare klimat oftare
i druvblandningar. Den héga syran hjilper dir till att balansera
upp tyngre viner, som gjorts pa druvsorter med for lite syrap g

a sen plockning.

Druvfysiologi
Hardighet och avkastning:
Mycket kraftfull. Hog avkastning om ca 70 hl/ha. Vixer bra

pa sandiga, magra jordar.

Fenologi:

Sjukdomsangrepp:

Kinslig for leafroll virus, réta och Pierce.

Sensorisk karaktdaristik:

Utseende:

[ unga viner har Barbera en djup purpurnyans med litt rosa
inslag. I varmare klimat som i sodra Italien och centrala
Kalifornien har druvan ett tiitare fargspektrum men forindrar
firg snabbare. I unga 85-poéingsviner har den en purpuraktig
till rubinrod farg med ljus till medium fiargdjup. Vinet borjar
sin fargforiandring redan under det andra till tredje &ret. Bra,

mogna viner utvecklar en orange, tegelfirgad kant redan efter
5-6 Ar.

Doft:
Fruktig, syrarik karaktir med korsbir, jordgubbar och t o m
ibland svarta vinbir och/eller hallon i ett ungt vin. Kan lagras

pa ek.

Smak:
Kiind for sin hoga syrahalt men laga tanninhalt. Normal balans
3/10 tannin och 8/10 syra. Alkoholhalt fran 11-12,5%.

Flyktig arom av korsbir i eftersmaken.

Matforslag:

Perfekt i kombination med feta griddsiser. Den kan ocks8
serveras med ldtta kottritter och t o m fisk, skaldjur, kyckling,
paté och quiche.

Mognar sent och ér dirfér en lamplig druva i
klimat med varma somrar. Vid full mognad ér
den genomsnittliga sockerhalten 22— 23,5° Brix/
Balling (totalt I6sta sockerarter i druvjuicen) och

vinsyra 67,5 g/l.

Bar: Druvan ér medelmattigt stor med tunna skal

och oval med en bliaktig/violett till rosa/rod
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firg.

Druvtypisk arom
C L Roda bér

K 6rsbar
Jordgubbar
Svarta vinbar
Hallon
Syrlig karaktar
Plommon

Tannin 3

Syra 8

Sétma 0

Beska 0

Fyllighet 4

Alkohol 11-12,5%

Fig. 7.2. Relationsgraf tannin/syra.

Fig. 7.3. Druvsammanfattning.



