18 Kapitel 2. Vingtilar

Kapitel 2

Vinstilar

Gamla och nya virlden, vinteknologi, kundanpassning av
vinstil, klassisk vinkunskap. Var borjar vi? Hur skiljer sig
viner &t! Linder som Sydafrika, Chile och USA har
producerat vin i hundratals 4r, s& varfér forknippas dessa
viner med Nya Virldens vinstil? I det hir kapitlet gér vi
igenom olika vinstilar som de utvecklas och framstills
numera och de skillnader som finns mellan dem, vad som
kannetecknar dem, alkoholhalt och fruktinnehall m m.

For att fullt ut forstd utvecklandet av vinstilar idag bor vi
sitta oss in i vilken roll, positiv som negativ, marknadsforing
spelar for vinet. Marknadssegmentering, varumix (produkt,
pris, forpackning m m) och volymberoende viner har blivit
drivkraften fér en majoritet stora tillverkare. Druvtypiska,
klassiska viner héller p4 att drunkna i méingden “Coca Cola-
viner”, gjorda pd 6vermogna druvor och med hog
alkoholhalt liksom av viner med tillsatser av rorsocker,
fruktsocker, citron- och vinsyra och t o m tannin.

Fig. 2.1. Vinprovning av klassiska viner. Mark anvandningen av
aromhattar (Aroma Caps).

Fig. 2.2 Vinprovning i Bordeaux, dar vinets restsockerhalt, kropp,
fruktighet och syra bedéms och noteras. Likasa reflekteras 6ver vinets
lagringspotential.

Som diskuterats i forra kapitlet, dr bra frukt av storsta
betydelse for att f fram ett vilgjort vin. De vetenskapliga
metoder som anvinds #dr bade bra och diliga. Oenologen,
ekonomichefen och marknadsavdelningen men ocksa
vingdrden och klimatet bestimmer tillsammans om vinet
skall vara ett dvermoget (sent plockade, mycket mogna
druvor), alkoholstarkt (hog sockerhalt vid skérden) och
kraftfullt vin (utdragen jisning med ling eklagring) eller
ett mera syrarikt, blommigt och med mindre strivhet
(tannin). Alla dessa faktorer inverkar direkt pd den
grundliggande kostnadsbilden for varje flaska som
produceras och vidare pd mélgrupp och férvintade volymer.
Vinproduktion ir ocks3 affirsverksamhet.

Vi skiljer mellan olika vinstilar i virldens vinproduktion
idag: en klassisk (Gamla Virldens vinstil) och en modern
(Nya Virldens vinstil) samt stildrivna respektive fruktdrivna
viner. Oftast ir ett klassiskt vin stildrivet och ett modernt vin
fruktdrivet. DA tar vi inte hiinsyn till starkvin, champagne,
mousserande och sota viner utan koncentrerar oss pa roda
och vita littviner.



