AlltomVINPROVNING 1

Kapitel 1

Vinodlingens grundbegrepp

For att en inbiten vinentusiast skall kunna prova och
beddma vin, forutsitts ett nira samarbete mellan minniska,
maskin och natur. Ett samarbete som inte astadkoms s3 Litt
utan entusiasm, erfarenhet, investering och ett bra klimat.
Manniskan maste utfora sitt arbete tillsammans med naturen,
om bade kvantitet och kvalitet skall motsvara det som
vinkidnnare fordrar idag. Vi behover diskutera tre viktiga
steg eller processer for att du skall forstd vad som finns i
glaset och vilka faktorer som pdverkar innehéllet. Dessa tre
steg ar:

-Vitikultur
-Vinifikation
-Marknadsforing, forsiljning och distribution

Det hiir kapitlet skall ge dig en snabb 6verblick 6ver vitikultur
och wvinifikation, d v s sdidant som har att géra med vinodling
och vinproduktion. Det vi provar i glaset dr ett direkt resultat
av hur vinet behandlats pa vingdrden och i vinkillaren. Aven
om vinproduktion ir en vetenskap som fordrar &r av studier,
skall jag forsoka ticka in de viktigaste omradena i s generell
mening som mojligt.

Gott vin borjar pd vingarden. Det har vi sidkert hort manga
ganger, och det #r si sant som det #r sagt. Om vi inte har
tillgdng till bra druvor, fir inte vinet den kvalitet vi 6nskar.

Vitikultur

Terroir, som det heter p4 franska, innebir en kombination av
lige, jordman, mineralsammansittning och klimat
(tillrdckligt antal timmar sol och regn samt svala kviillar,
nitter och morgnar men varma dagar). Klimatet paverkar
direkt druvans kvalitet under hela odlingssdsongen och vid
skorden. Alltfor mycket regn ger urlakade druvor och mindre
koncentrerade aromer, medan for mycket sol resulterar i
druvor som viixer for snabbt och genererar frukt med alltfor
hog sockerhalt, mindre syra och otillricklig fenolstruktur
(skal, tanniner och firgpigment), viner med hog alkoholhalt,
dalig lingd och balans. Hemligheten ir att & fram druvor
med ritt balans av socker, pH-virde, fenolstruktur, syra och
bra fruktkaraktir, det senare fran druvans sivil innanméte
som skal. Genom att balansera dessa variabler kan vinodlaren
utverka bista mojliga forutsittningar for att erhalla som
slutprodukt just den sorts vin han 6nskar.

Fig. 1.1. Vingard i Bordeaux-omradet under vintersisongen.



