
136 Bilagor
Kolsyra (Bubblor):

Små, Stora
Inga,  Några,  Många / Mousserande,  Pärlande

Viskositet:

Vattnig, Oljig
(Inga ben,  Tunna ben,  Tjocka ben)

Färg (Djup):
Ljus, Medium, Djup, Mörk, Svart

Beska :
Ingen,  Låg,   Medium,    Hög

Kropp (Fyllighet):
Tunn,   Lätt,   Medium,   Fyllig,   Kraftig

Längd:
Kort,    Medium,   Långt,  Mycket långt

(10+ sek. = medium, 20+ sek. = lång)

Poäng 50–100:
alla viner börjar med 50 poäng
+  (0–5) Färg
+  (0–15) Arom
+  (0–20) Smak och eftersmak
+  (0–10) Lagring
TOTALT
Bonus

SAMMANFATTNING

SMAK
(0–20)

AROM / DOFT
(0–15)

UTSEENDE / FÄRG
(0–5)

Mognadsbedömning:
Stilla / Flyktig Arom:

 Ung, Utvecklas, Utvecklat, Moget
Skillnad mellan stilla och
flyktig arom (Aroma Cap):
Ingen, Liten, Stor, Dramatisk

Sötma:
Extra Torr,  Torr,  Halvtorr,

Halvsöt,  Söt
 Syra:

Ingen Liten,  God,  Hög
( Frisk,  Markerad )
Tannin / Garvsyra:

Mjuk,  Torr,  Hård,  Skärande

Balans:
Obalans,    Acceptabel,    Bra,    Mycket bra,   Utmärkt  50

Prisvärt:
Definitivt,  Ja,   Nej

Klarhet:
Oklart, Klart, Kristallklart

Protein, Salt/Kalcium, Lödder, Kork, Sediment
Lyster:

Matt, Medium, Livlig (Skinande)

Färg (Nyans):
Vita viner:

Grön ton, Blekgul, Gul, Halmfärgad, Gyllene, Bärnsten,
Röda viner:

Blå-, Purpur-, Rubin-, Orange-, Brun-, Tegel- röd

Provningsprotokoll

sviskon,  plommon,  hallon

Markeringar och beskrivningar:

Färsk frukt

Mogen frukt

halv
karaktäristik

klar
karaktäristik

möjlig
karaktäristik

       +      -
För en liten variation kan

+/- användas.

Årgång: _____________________________  Provningsdatum:

Vin:______________________________________  Artikelnr:_____________

Producent /Vingård:_____________________________ Vin nr:  1  2  3  4   5 (     )

Kommentarer:

©1996–2004 Clive Michelsen och Malmö Wine Academy

Årgång / Lagringspotential

Ungt, Utvecklas, Utvecklat, Moget, Odrickbart

Djup (Fyllighet):
Doftlöst, Litet djup, Medium,  Full arom,  Sammansatt,  Komplext, Elegant

Blåbär,    Björnbär,  Körsbär,
Hallon,    Jordgubbar,

Krusbär,  Svarta vinbär,
Röda vinbär,

Russin,  Sviskon,  Plommon,
Slånbär,   Fikon,    Fläder,

 Ros,   Viol,   Jasmin,
Kanel,  Kryddnejlika,

Svartpeppar, Vitpeppar,
Ingefära,

Mint,  Kryddpeppar,
 Lakrits,    Läder,    Kål,

Bränd tändsticka,
Vanilj,    Nougat,

Tall,  Ceder,
Ek ( Fransk  / USA  / Annan ),

Mango,    Honung,
Smörkola,    Smör,  Soja

Choklad,    Melass,
Kaffe,   Cigarr,    Rök,

Rostat bröd,
Flor/Jäst,    Surkål,

Svett,    Häst,
Dadlar,    Nötter,

Grapefrukt,  Grapefruktskal,
Citron,  Apelsin,  Apelsinskal,

Aprikos, Persika,  Päron,
Ananas,  Grönt äpple, Äpple,

Moget äpple, Melon,    Banan,
Konserveradfrukt,

Stjälk,    Klippt gräs,
Grönpeppar, Rödpeppar,

Eukalyptus,
Hö / Halm,    Gröna bönor,

Sparris, Gröna oliver,
Svarta oliver,  Te,  Svamp,

Kronärtskocka, Mysk,
Tjära,   Plast,   Diesel,
Gummi,  Animalisk,

Rökt skinka.

Negativ Arom
Lök,   Vitlök,  Damm,
Geranium, Ättiksyra,

Nail Polish Remover (Aceton),
Fisk, Acetaldehyd,

Mögligt trä, Möglig kork
Våt hund, Vått ylle, Våt papp,
Uthus, Gamla ägg, Vinäger,

Svaveldioxid,
Ny kork ( 1,  2,  3,  4,  5 )

-1         -0,5           0          +1           +1,5          +2

0        +1         +1,5          +2        +2,5           +3

0     +1     +2     +3     +4     +5   +5,5     +6    +6,5     +7    +7,5     +8    +8,5     +9    +9.5     +10

Druva/druvor:

}
Balansering

Vitt

Balansering
Rött

 Extra poäng:

 Attack:

Pris:

UTSEENDE

FÄRG

LAGRING
(0–10)

Fruktstruktur:
Tunn,  Medium,  Sammansatt,  Komplex

Smakbalans:
Obalans, Acceptabel, Bra, Mycket bra, Utmärkt

Druvtypiskt:
Inte Alls,  Litet,  Acceptabel,   Typiskt

0        +1        +2          +3         +4         +5

Döda tanniner

Instängd doft

Vintyp     Vinets hittillsvarande livstid + Återstående lagringspotential
Vita viner 0 1 1.5 2 3 4 5 8 10 12 15+
Röda viner 1 2 3 4 5 6 8 10 15 20 25+
Söta viner 2 3 4 6 8 10 15 20 25 30 35+
Fortifierade viner 2 4 6 8 10 15 20 25 30 35 45+
Champagne / mousserande 1 2 3 4 5 6 7 8 10 14 16+
Lagringspoäng totalt 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Druvtypiskt:
Inte alls, Något, Acceptabelt, Typiskt

0           +1      +1,5     +2      +3    +3,5    +4

}
Alkoholbalans:

Obalans,  Acceptabel,  Bra,  Mycket Bra

0                     +1                +1,5             +2

 0                 +1            +1,5               +2

+1          0,5         0             -1

      0           +0.5               +1             +1,5                +2
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Kommentar:

Kvalitet:
Tunt, Ihåligt, Klumpigt, Robust

Attraktivt, Mjukt, Raffinerat, Stort, Runt, Elegant m m

medium,     lång
Symbolen visar

genomsnittspoäng.

Karaktärer:
Modern stil (Nya Världen) (  fruktdrivet   /   stildrivet  )             Klassisk stil (Gamla Världen) ( fruktdrivet   /  stildrivet  )

Fruktig,   Vegetabilisk,   Jordig,   Kemisk,   Oxiderad,   Trä,   Karamelliserad,   Mikrobiologisk,   Blommig,   Kryddig,

Citrus,   Bärig,   Tropisk frukt,   Torkad frukt,   Burkig/Kokt,   Möglig,   Petroleum,   Mineral,   Ester,   Svavel,   Stickande,   Bränd,   Jäst


